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Les Associations scientifigues canadienne et américaine de la viande
travaillent conjointement sur les conférences a venir

L’American Meat Science Association (AMSA) et I'’Association scientifique canadienne
de la viande (ASCV) sont impliquées dans l'organisation de nombreuses conférences
d'intérét commun a leurs membres respectifs. Dans le cadre d'une nouvelle entente de
coopération, les membres des deux associations sont invités a assister a ces
conférences.

«Assister aux conférences de 'une ou l'autre organisation est une excellente facon
d’accroitre la communication et les possibilités de collaboration» dit Benjy Mikel,
Président de 'AMSA. Par exemple, le 58°™ Congrés International des Sciences et
Technologies de la Viande ou ICOMST se tiendra a Montréal en 2012. Chaque année
de nombreux membres assistent au Congres ICoMST et plusieurs d’entre eux
reviennent tout juste du congrés organisé cette année en Belgique. Les Etats-Unis
accueilleront le Congrés ICOMST en 2020, c'est donc sans aucun doute une conférence
qui suscite un grand intérét commun.

«Nous sommes trés fiers d’accueillir le Congrés ICoMST 2012 au Canada et nous
sommes impatients de rencontrer de nombreux membres de 'AMSA & Montréal au
mois d’aodt 2012» déclare Brian Sullivan, Président de 'ASCV.

Des informations sur la conférence ICOMST ainsi que des compte-rendus d’autres
rencontres sur les sciences de la viande sont disponibles sur les sites Web de TAMSA
(www.meatscience.orqg) et de ’ASCV (www.cmsa-ascv.ca), par exemple :

e les 20-22 septembre 2011, AMSA Pork 101, lowa State University, Ames, lowa

e les 6-7 octobre 2011, Symposium technique du Conseil des viandes du Canada
sur la réduction des agents pathogénes, Toronto, Ontario

e les 18-20 octobre 2011, AMSA Pork 101, Oklahoma State University, Stillwater,
Oklahoma

e les 1-2 novembre 2011, AMSA Meat & Poultry Research Conference, Kansas
City, Missouri

e les 29 mai au 1% juin 2012, Congrés annuel et symposium technique du
CVCJ/ASCV, ville de Québec, Québec

e les 17-20 juin 2012, AMSA Reciprocal Meat Conference, Fargo, North Dakota

e les 12 au 17 aolt 2012, ICOMST 2012, Montréal, Québec

Il s’agit de la premiére de plusieurs mesures a court terme identifiees dans un Protocole
d’Entente signé récemment par TAMSA et ’ASCV. Une communication accrue est la
base d’'une plus grande coopération non seulement entre 'AMSA et 'ASCV, mais au
bout du compte parmi la communauté scientifique internationale travaillant sur la
viande. A court terme, le protocole d’entente permettra un dialogue a intervalle régulier
entre les dirigeants des associations, des échanges d’informations accrus et 'annonce


http://www.meatscience.org/
http://www.cmsa-ascv.ca/

croisée d’évenements sur leurs sites webs respectifs ainsi que plus de collaboration sur
les livres blancs et documents pertinents pour l'industrie de la viande dans les deux
pays. La vision a plus long terme est de créer une alliance aidant a développer la
communauté internationale des sciences de la viande et a mieux répondre a ses

besoins.

«Nous accueillons positivement les possibilités croissantes que cette entente apportera
pour améliorer le réseautage entre les deux associations» dit Randy Huffman, ancien
Président de 'AMSA. «C’est une perspective excitante pour ’‘identifier les besoins
communs afin de ftravailler vers une structure d’organisation qui fera avancer la
discipline des sciences de la viande dans le monde entier.»

Sullivan approuve. «Les deux associations servent les besoins propres a leurs
communautés, mais les opportunités de développer des centres d’intérét communs
dans lindustrie internationale actuelle sont immenses. Nous avons tres hate de
travailler en collaboration avec 'AMSA pour développer la communication et la
coopération entre associations.»

L’entente, signée au mois de juillet entre les deux associations, donne un premier
mandat pour une durée d’'un an, afin d’ explorer les opportunités de collaboration, avec
une prolongation de I'entente attendue a mesure que des interactions prosperes verront
le jour.

Créée en 1985, I'Association scientifigue canadienne de la viande (ASCV), comprend
241 membres provenant de tous les secteurs de l'industrie canadienne des viandes,
des universités et des centres de recherche gouvernementaux. L’ASCV vise a faciliter
une meilleure compréhension de la science de la viande pour répondre aux besoins de
lindustrie de la transformation alimentaire la plus importante au Canada. L'ASCV
s'efforce de favoriser le développement professionnel de ses membres par I'échange et
la diffusion d'informations sur les nouveaux développements en recherche, ainsi que
par l'apprentissage et l'application des nouvelles technologies dans le secteur des
viandes.

L’American Meat Science Association est une organisation a adhésion individuelle
constituée de plus de 1000 chercheurs sur la viande représentant les institutions de
recherche, les grandes institutions d’enseignement ainsi que des entreprises de
transformation de la viande aux Etats-Unis et a travers le monde. Ses membres font de
la recherche fondamentale et appliquée et offrent des programmes d’éducation sur la
croissance et le développement musculaire, la qualité de viande, la salubrité des
aliments, les technologies de transformation et les questions de consommation et de
commercialisation pertinentes a I'industrie internationale de la viande.

Plus d’informations sont disponibles en communiquant avec:

American Meat Science Association Association scientifique canadienne



Thomas Powell, Directeur exécutif
2441 Village Green Place
Champaign, lllinois 61822

USA

p: +1 217 356-5370
tpowell@meatscience.org
WWW.Mmeatscience.org

des viandes

Tineke Jones, Secrétaire

c/o 4-10 Agriculture/Forestry Centre
University of Alberta

Edmonton, AB T6G 2P5 CANADA
p: +1 780 492-3651
Tineke.Jones@agr.gc.ca
WWW.Cmsa-ascv.ca
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